








Buffets

Westfalisch - Rustikal

Gekochtes Rindfleisch und gekochtes Hihnerfleisch

mit westfalischer Zwiebelsauce, Zwiebel-Pfefferbraten
sowie griinen Bohnen und Bratkartoffeln,

kleines Schweineschnitzel mit Champignon-Lauchsauce,
Kartoffelgratin und Salate

Preis pro Person 16,50 Eur

Bayrisches Buffet

Ofenfrischer Leberkase, Mini-Haxe,

deftiger Backschinken an Altbiersauce,
Nurnberger Wirstchen mit Kartoffel-Specksauce,
Sauerkraut, Kartoffelplree mit Schmorzwiebeln,
Laugenbrezeln, Griebenschmalz und Senf

Preis pro Person 16,30 Eur

Buffet Exquisit

Schweinefilet im Speckmantel und gefullt,
Fischvariationen auf Blattspinat in Sauerrahm

mit Butterkarttffelchen,

Hahnchenbrustfilet,natur’mit Sauerkirsch-Chilisauce,
Schupfnudeln, sudlandische Gemusepfanne,
Kartoffel-Basilikumgratin und Salate

Preis pro Person 20,30 Eur

Schlemmer - Buffet

Rinderbraten in Dijonsenf-Estragonsauce

mit jahreszeitlicher Gemusepfanne,
Hahnchenschnitzel ,Cordon bleu”mit Gemiise-
Sahnesauce, Spief3braten mit Spatzle,
Rosmarinkartoffeln und Salate

Preis pro Person 16,70 Eur

Wunsch Buffet
Erstellen Sie aus unserem Sortiment
Ihr personliches Buffet zusammen.

Preis nach Vereinbarung

Linnenschmidts————————

Partyserv

Buffets

Schweizer Buffet

Geschnetzeltes vom Hahnchenbrustfilet

in Pfifferlingsauce, Schweinerticken mit Réstzwiebeln,
getrockneten Tomaten und K&se gratiniert,

kleine Rinderrouladen, Speck-Zwiebeln-Gurken”,
Kartoffelgratin, Réstinchen, Risotto, Gemisevariation

und Salate
Preis pro Person 17,40 Eur

Buffet Rheinisch

Sauerbraten mit Obstgarnitur,

Schweinelendchen in Whisky-Sahnesauce,
mariniertes Hahnchenbrustfilet, natur’mit Zitronen-
thymianhonigsauce, Kartoffelknddel, Wildreis,
Kartoffel-Krautergratin, Wokgemdise und Salate

Preis pro Person 18,10 Eur

Italienisches Buffet

Variation Anti Pasti, Ciabatta aus eigener Herstellung,
Guido’s Pesto und Butter, Vegetarische Tortellinis mit
Gorgonzola Spinatsauce, Lachsfilet auf mediterranen
Gemiisebandnudeln mit Limetten-Knoblauchsauce,
Hahnchenbrustfilet,natur“mit Auberginen, Zucchini’s
und Tomaten gratiniert, Krauterkartoffelchen,
Schweinefilet, Saltimbocca”auf Hickoryauchsalzsauce,
Ratatouille-Gemuse, Tiramisu und Amarenacreme

Preis pro Person 24,40 Eur

Hochzeitsbuffet

Hochzeitssuppe, Rinderroulade ,westfalisch” mit
Kartoffelknddel, gekochtes Rind- und Huhnerfleisch
mit westfalischer Zwiebelsauce, Butterkartoffeln,
Gemiisevariation, Hahnchenschnitzel mit Apfel-
Ingwersauce, Kartoffelgratin, Reis, Salate

und Herrencreme
Preis pro Person 21,90 Eur



Linuensclunidts

Partysewice

Buffets
e s
Griechisches Buffet
Pfannengyros, Souflakisteaks und Biftekis mit
Balkanreis, Krautsalat, Bauernsalat mit
Schafskase, Octopussalat, Fladenbrot und Tzatziki

Preis pro Person 16,60 Euro

.
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Kaltes Buffet
Medaillons vom Schweinefilet, Partyfrikadellen
marinierte Hahnchenkeulchen, kleine Schweine-

,natur”und Gartensalat, Kartoffelsalat und bunter

Nudelsalat, Schweizer Wurstsalat und Bohnensalat, — W
Kasevariation mit Ciabatta aus eigener Herstellung i'h,

und Butter
—

Mexikanisches Buffet
Schweinefiletspitzen ,, mexikanisch”, Hdhnchen-
brustfilet,, natur” mit Walnuss-Sauce und Chillisauce,
Spare Rips mit mexikanischem Reis, gewdirzten
Kartoffelecken mit Salsadip, Tortillas mit Fisch,
Fleisch und Gemusefullung, Zucchini-Maisgemise
und Avocadosalat, Tintenfischsalat mit Bohnen,
Tomaten mit Chili, pikanter Ananas-Papayasalat,
Pina Colada Creme mit Mangokompott

Preis pro Pe[son 23,50 Euro

® schnitzel und Roastbeef mit Dip, Hahnchenbrustfilet -

pro Person 18,10 Euro |

Buffets

Mediterranes Buffet

Rucola-Feigensalat mit Parmaschinken, Fenchel-
Weintraubensalat mit Orangen-Karamellvinaigrette,
israelischer Avocadosalat, Feldsalat mit Rosinen,
Schafskase und gerosteten Pinienkernen, Melonensalat
mit Feta, roten Zwiebeln und Oliven, getrockneten
Tomaten in Knoblauch, Salat von dicken Bohnen,
Kirschtomaten auf Frischkase, Krauterciabatta mit Butter,
gekrautertes Schweinefilet im Pancettamantel auf
mediterraner Balsamicosauce und Gnocchis,
Zanderfilet auf Gemise-Bouillabaisse und Wildreis,
kleine Kalbsschnitzelchen,, natur” auf Thymian-
Pflaumensauce mit frischen Bandnudeln,
HolunderblUtenmousse mit Aprikosenpiree,

Malagacremé Portweinsahne
Preis pro Person 23,50 Euro

———

‘;ﬁ Gala Buffet

Shiitake-Pilze mariniert mit Essig, Ol und Knoblauch,
Tomaten-Orangensalat, ein Carpaccio von Avocados
und Kartoffeln mit Rucola-Vinaigrette, Austernpilze mit
Fruhlingszwiebeln auf Feldsalat, Zuckerschoten und
Kirschtomaten in Sesamél, Fenchel und Chicorée in
Blauschimmelcremé mit Weintrauben und gerésteten
Sonnenblumenkernen, Zucchini-Raucherlachsroulade,
Walnuss-Ciabatta aus eigener Herstellung mit Butter,
gegrillte Tintenfischtuben und Seeteufel auf schwarzen
und weiBen Bandnudeln mit Hummersauce, kleine
Rinderroulade (mit getrockneten Tomaten, Oliven
und Pecorino gefullt) auf Sherry-Basilikumsahne,
Ofenkartoffeln und mediterranes Pfannengemdise,
Lammkeulenbraten in weiBem Portwein mit griinen
Bohnen und Kartoffel-Rosmaringratin,
After-Eight-Mousse und Kokosnusscreme

mit Ananassalat
Preis pro Person 28,20 Euro




Lienscluidts

Kleine Naschereien

Schweineschnitzel (100g) 2,30 Euro
mit Champignonsauce 3,00 Euro
mit Paprika-Zwiebelsauce 3,00 Euro
mit griner Pfeffersauce 3,00 Euro
Partyfrikadelle (90g) 1,70 Euro
Hahnchenschnitzel (100g) 2,60 Euro
mit Currysauce 3,30 Euro
mit Pfirsich-Mangosauce 3,30 Euro
mit Buttersauce 3,30 Euro

Desserts

3

Herrencreme

WeiBwein- oder Rotweincreme
Erdbeercreme
Walnuss-Zimtcreme
Latte-Macchiatocreme
Rocher-Creme ¥
Schwarzwalder-Kirschcreme
WeiBe Schokoladencreme mit Rumrosinen
Mousse au chocolat (hell oder dunkel)
Joghurt-Limettenmousse mit Himbeerpiree
Mascarponecreme mit Erdbeerpiiree
Tiramisu (klassisch oder fruchtig)
Kiwi-Mango-Lasagne

Marinierter Biskuit mit exotischen Fruchtstiickchen
und Buttermilchcreme (Weckglaschen)

Rote Gritze, Gelbe Griitze
oder Erdbeer-Rhababergritze
mit Vanille-Mascarponesahne

Pflaumengritze mit Vanille-Marzipansauce

2,10 Euro
2,10 Euro
2,10 Euro
2,10 Euro
2,10 Euro
2,30 Euro
2,30 Euro
2,60 Euro
2,60 Euro
2,70 Euro
2,70 Euro
2,80 Euro
2,80 Euro

3,40 Euro

2,60 Euro

2,60 Euro

Preise pro Person

Partysewice

Kase und Kleinigkeiten

Partybrotchen pro Stlick 0,40 Euro
Kasevariation pro Person 3,80 Euro
Krauterbutter pro Portion 0,80 Euro
Pesto pro Portion 1,00 Euro

Guidos selbstgebackenes Ciabatta pro Stick 4,80 Euro

Handschnittchen, halbe Brétchen und Canapees
bieten wir Ihnen gerne in reicher Auswahl an.

Kurz und Knapp

Nutzen Sie auch die Angebote der Saison:
Spargel, Erdbeeren, Eintopfe, Matjes, Wild.

Weitere aktuelle Grillspezialitaten finden Sie auch unter:
www.linnenschmidts-partyservice.de

Catering ab 20 Personen.

Warmen Speisen werden in Warmebehaltern geliefert
und unsere Buffetvariationen sind
auf hochwertigen Platten ansprechend dekoriert.

Verleih und Mietservice

LeihgebUihr, gereinigt pro Stlick

Teller (Vorspeise, MenU oder Dessertteller) 0,20 Euro
Suppentasse mit Unterteller 0,40 Euro
Kaffeetasse mit Unterteller 0,40 Euro
Messer, Gabel oder Loffel (groB oder klein) 0,20 Euro

Grill und Warmhaltegerdte auf Anfrage.

Anlieferung und Abholung nach Absprache.
In einem personlichen Gesprach informieren wir Sie
gern Uber unser weiteres Dienstleistungsangebot.




